
전 세계 미식가들이 사랑하는 글로벌 차이니즈 레스토랑 크리스탈 제이드는 1991년 창립하여 아시아, 

태평양 20개 주요 도시에 22개 컨셉, 100여개 이상의 레스토랑에서 엄선된 요리와 세심한 서비스로 고객

감동을 만족시키며 아시아 최고의 글로벌 브랜드로 꾸준한 명성을 이어 오고 있습니다. 

크리스탈 제이드는 정통 상해식 요리와 소롱포를 만나볼 수 있는 다이닝 레스토랑입니다. 

현지 딤섬 셰프들이 선사하는 육즙 가득한 딤섬과 상해의 맛과 감동을 담아낸 프리미엄 요리를 선사합니다. 

Over the years, Crystal Jade has committed itself to preserving  ne art of Chinese cuisine

and to serve customers with traditional  avours that have been relished for generations. Through 

this dedication, our restaurants have become a favourite with food lovers throughout the world. 

The group now has 22 dining concepts with over 100 outlets in 20 Major Cities in Asia P  c.



현지의 맛과 감동 그대로 담아낸

Signature Menu
크리스탈 제이드가 자신 있게 선보이는 꼭 경험해야 할 대표 메뉴들을 소개합니다

새우교자 (4PCS)   ￦ 12,000
Steamed Prawn Dumpling

쫄깃한 딤섬 피에 탱글한 새우를 가득 넣은 정통 광동식 딤섬

오리지널 소롱포 (4PCS)   ￦ 7,500
Original Xiao Long Bao

현지 딤섬 셰프의 손끝에서 탄생하는 풍부한 육즙의 오리지널 소롱포

쇼마이 (4PCS)   ￦ 11,000
Steamed Pork & Prawn Dumpling

돼지고기와 새우의 담백한 맛이 일품인 정통 광동식 딤섬

鲜虾猪肉烧卖上海小笼包

매콤한 돼지고기 완탕 (5PCS)   ￦ 9,000
Pork Dumpling with Spicy Chili Sauce

돼지고기 완탕에 매콤한 사천소스를 곁들인 딤섬

翡翠虾饺皇 红油龙抄手



광동식 탕수육   ￦ 23,000
Cantonese Sweet & Sour Pork

 과일의 산미와 달콤함을 담아낸 특제 소스를 바삭하게 튀겨낸

돼지고기와 함께 곁들인 정통 광동식 탕수육

广式菠萝咕噜肉

광동식 칠리 새우   ￦ 23,000
Cantonese Chili Prawn

탱글탱글한 새우를 매콤달콤한 광동식 칠리 소스로 볶아낸 요리

广东辣子虾球

현지의 맛과 감동 그대로 담아낸

Signature Menu
크리스탈 제이드가 자신 있게 선보이는 꼭 경험해야 할 대표 메뉴들을 소개합니다



딴딴면   ￦ 15,000
Lamian with Peanut Sauce in “Sichuan” Style

매콤, 고소, 신맛, 단맛 등 다채로운 맛을

즐길 수 있는 싱가폴식 딴딴면 

현지의 맛과 감동 그대로 담아낸

Signature Menu
크리스탈 제이드가 자신 있게 선보이는 꼭 경험해야 할 대표 메뉴들을 소개합니다

이베리코 스테이크 자장면   ￦ 23,000
Iberico and Noodle in Rich Blackbean Sauce

도토리를 먹고 자란 이베리코를

푸짐하게 올려낸 프리미엄 자장면

홍콩식 에그누들 완탕면   ￦ 16,000
Shrimp Wonton Egg Noodle Soup

현지 레시피를 그대로 구현한

정통 광동식 에그누들 탕면

양주식 볶음밥   ￦ 17,000
Yang Zhou Fried Rice

차슈와 새우, 계란을 넣어 고슬고슬하게

볶아낸 정통 양주식 볶음밥

해산물 짬뽕   ￦ 18,000
Spicy Seafood Noodle Soup

신선한 해물을 푸짐하게 넣어

얼큰하고 시원한 국물이 일품인 짬뽕

매콤한 샤미장 새우 볶음밥   ￦ 17,000
Spicy Fried Rice with Dried Shrimp Paste

고소한 샤미장(사차장) 소스로

매콤하게 볶아낸 새우 볶음밥

担担面 西班牙伊比利亚猪肉炸酱面 鲜虾云吞面

香辣沙茶虾仁炒饭扬州炒饭海鮮湯馬麵





전 세계 미식가들이 사랑하는 글로벌 차이니즈 레스토랑 크리스탈 제이드는 1991년 창립하여 

아시아, 태평양 20개 주요 도시에 22개 컨셉, 100여개 이상의 레스토랑에서 엄선된 요리와 

세심한 서비스로 고객감동을 만족시키며 아시아 최고의 글로벌 브랜드로 꾸준한 명성을 이어 오고 있습니다.

크리스탈 제이드는 정통 상해식 요리와 소롱포를 만나볼 수 있는 캐주얼 다이닝 레스토랑 입니다.

현지 딤섬 셰프들이 선사하는 육즙 가득한 딤섬과 상해의 맛과 감동을 담아낸 중국 요리를 선사합니다.

 



All prices are inclusive of 10% VAT. 

메뉴 가격에 10% 부가세가 포함되어 있습니다. 

홍콩 에그누들 세트 (1인)

Hongkong Egg Noodle Set
(All Day)

￦ 26,000

딤섬 (택1)

소롱포 4PCS or 홍콩식 딤섬 콤비네이션 3PCS

식사 (택1)

에그누들 완탕면｜에그누들 볶음면

음료

탄산음료



홍콩 라이스 세트 (1인)

Hongkong Rice Set 
(All Day)

￦ 26,000

딤섬 (택1)

소롱포 4PCS or 홍콩식 딤섬 콤비네이션 3PCS

식사 (택1)

양주식 볶음밥｜매콤한 샤미장 볶음밥

음료

탄산음료

All prices are inclusive of 10% VAT. 

메뉴 가격에 10% 부가세가 포함되어 있습니다. 



짜장&짬뽕 세트 (1인)

Noodle Set 
(All Day)

￦ 23,000

딤섬 (택1)

소롱포 4PCS or 홍콩식 딤섬 콤비네이션 3PCS

식사 (택1)

올리브유 유니 자장면｜해산물 짬뽕 (+5,000)｜이베리코 스테이크 자장면 (+10,000)

음료

탄산음료

All prices are inclusive of 10% VAT. 

메뉴 가격에 10% 부가세가 포함되어 있습니다. 



Set Menu is available for a minimum order of two. All prices are inclusive of 10% VAT. 

세트메뉴는 2인이상 주문 가능합니다. 메뉴 가격에 10% 부가세가 포함되어 있습니다. 

홍콩 시그니처 2인 세트

Hongkong Signature Set for 2
(All Day)

￦ 64,000

딤섬 (택1)

쇼마이2PCS + 새우교자2PCS or 부추교자2PCS + 새우교자2PCS

or 오리지널 소롱포6PCS

식사 (택2)

에그누들 완탕면｜에그누들 볶음면｜해산물 짬뽕｜양주식 볶음밥｜매콤한 샤미장 볶음밥

요리 (택1)

광동식 탕수육 or 광동식 칠리새우

음료

탄산음료



위 이미지는 연출된 이미지로 실제 제품과 상이할 수 있습니다. Signature MenuSpicy
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0002 쇼마이 (4PCS)
Steamed Pork & Prawn Dumpling with Fish Roe

돼지고기와 새우의 담백한 맛이 일품인 정통 광동식 딤섬

￦ 11,000

0003 새우교자 (4PCS)   
Steamed Prawn Dumpling

쫄깃한 딤섬피에 탱글한 새우를 가득 넣은 정통 광동식 딤섬 

￦ 12,000

0001 오리지널 소롱포 (4PCS)
Steamed Soupy Pork Dumpling

현지 딤섬 셰프의 손끝에서 탄생하는 풍부한 육즙의 오리지널 소롱포 

￦ 7,500 

0002

0003

0001



위 이미지는 연출된 이미지로 실제 제품과 상이할 수 있습니다. Signature MenuSpicy

DIMSUM

0004 트러플 쇼마이 (4PCS)
Steamed Pork & Prawn Dumpling with Truffle

트러플(송로버섯)의 그윽한 풍미를 가득 담은 쇼마이

￦ 13,000

0006 매콤한 돼지고기 완탕 (5PCS)
Pork Dumpling with Spicy Chili Sauce

돼지고기 완탕에 매콤한 사천소스를 곁들인 딤섬

￦ 9,000

0005 부추교자 (4PCS)
Steamed Chive Dumpling

향긋한 부추의 풍미와 쫄깃한 피가 어우러진 담백한 찐만두

￦ 11,000

NEW

黑松露烧卖

韭菜蒸饺

红油龙抄手



위 이미지는 연출된 이미지로 실제 제품과 상이할 수 있습니다. Signature MenuSpicy
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0302 아몬드 레몬크림 새우
Creamy Prawn with Almond & Lemon

산뜻하고 고소한 아몬드 레몬 크림소스와 
바삭한 새우가 어우러진 요리

￦ 23,000

杏香沙律虾球

0101 광동식 탕수육
Cantonese Sweet & Sour Pork

과일의 산미와 달콤함을 담아낸 특제 소스를 바삭하게 
튀겨낸 돼지고기와 함께 곁들인 정통 광동식 탕수육

￦ 23,000

广式菠萝咕噜肉

0301 광동식 칠리새우

Cantonese Chili Prawn

탱글탱글한 새우를 매콤달콤한 
광동식 칠리 소스로 볶아낸 요리

￦ 23,000

广东辣子虾球

0202 깐풍기
Deep-Fried Chicken in Spicy Garlic Sauce

바삭하게 튀겨낸 닭고기를
수제 깐풍소스와 볶아낸 요리

￦ 23,000

干烹鸡球

0201 그린칠리 유린기
Deep-fried Chicken with Hot Pepper in Soya & Green Chili Sauce 

바삭하게 튀긴 닭고기에 매콤한 그린칠리(청양고추)와 
새콤달콤한 간장 소스를 곁들인 요리

￦ 23,000

青椒油淋鸡



0302 이베리코 스테이크 자장면 
Iberico and Noodle in Rich Blackbean Sauce

도토리를 먹고 자란 이베리코를 푸짐하게 올려낸 프리미엄 자장면

￦ 23,000

위 이미지는 연출된 이미지로 실제 제품과 상이할 수 있습니다. Signature MenuSpicy 위 이미지는 연출된 이미지로 실제 제품과 상이할 수 있습니다. Signature MenuSpicy

0301 딴딴면
Lamian with Peanut Sauce in “Sichuan” Style

매콤, 고소, 신맛, 단맛 등 다채로운 맛을 즐길 수 있는 싱가폴식 딴딴면 

￦ 15,000

B
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西班牙伊比利亚猪肉炸酱面

担担面



위 이미지는 연출된 이미지로 실제 제품과 상이할 수 있습니다. Signature MenuSpicy

0306 올리브유 유니 자장면
Minced Pork and Noodle in Rich Blackbean Sauce 

올리브유의 신선함과 고소함을 더한 유니 자장면

￦ 13,000

0304 홍콩식 에그누들 볶음면   
Hong Kong Style Fried Egg Noodles

꼬들꼬들한 에그누들을 숙주, 야채와 함께 센 불에 볶아낸 담백한 면 요리

￦ 17,000

0303 홍콩식 에그누들 완탕면
Shrimp Wonton Egg Noodle Soup

현지 레시피를 그대로 구현한 정통 광동식 에그누들 탕면

￦ 16,000

0305 해산물 짬뽕
Spicy Seafood Noodle Soup

신선한 해물을 푸짐하게 넣어 얼큰하고 시원한 국물이 일품인 짬뽕

￦ 18,000

0307 해륙 산슬면 
Noodle Soup with Seafood & Pork

해삼, 홍새우, 돼지고기 등 다채로운 식자재를 듬뿍 넣어 깊고 시원한 맛이 일품인 탕면

￦ 20,000

海陆三丝面

Bowls 主食

肉泥炸酱面

海鮮湯馬麵

港式鸡蛋炒面

鲜虾云吞面



위 이미지는 연출된 이미지로 실제 제품과 상이할 수 있습니다. Signature MenuSpicy

0402 양주식 볶음밥
Yang Zhou Fried Rice

차슈와 새우, 계란을 넣어 고슬고슬하게 볶아낸 정통 양주식 볶음밥

￦ 17,000

B
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0401 매콤한 샤미장 새우 볶음밥
Spicy Fried Rice with Dried Prawn Paste

고소한 샤미장(사차장) 소스로 매콤하게 볶아낸 새우 볶음밥

￦ 17,000

香辣沙茶虾仁炒饭

扬州炒饭

0401



위 이미지는 연출된 이미지로 실제 제품과 상이할 수 있습니다. Signature MenuSpicy

0406 채소 계란 볶음밥과 眞마파두부
Mapo Tofu with Egg Fried Rice

담백한 채소 계란 볶음밥에 매콤하고 부드러운 마파두부를 곁들인 식사

￦ 17,000

0405 어향가지 덮밥
Rice with Braised Eggplant in Spicy Sauce

감칠맛 나는 어향소스의 풍미를 느낄 수 있는 부드러운 가지 덮밥

￦ 17,000

0404 붉은 대게살 류산슬 덮밥
Rice with Braised Seafood & Crab Meat

붉은 대게살과 다채로운 해산물의 신선함이 살아있는 덮밥

￦ 20,000

Bowls 主食

0403 홍콩식 닭고기 솥밥 
Hong Kong Style Claypot Rice with Chicken
港式滑鸡煲仔饭

뜨겁게 달궈진 핫팟에 부드러운 닭고기와 

대만식 소시지를 간장 소스에 조려낸 홍콩식 솥밥

￦ 18,000

蟹肉烩饭

鱼香茄子饭

麻婆豆腐炒饭

0403



0501 청경채 볶음( 마늘 or 매콤한 새우장 소스)
Sautéed Bok Choy with Garlic

신선한 청경채를 매콤한 새우장 소스와 볶아낸 야채 요리

￦ 12,000

蒜蓉炒油菜

위 이미지는 연출된 이미지로 실제 제품과 상이할 수 있습니다. Signature MenuSpicy
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0502 매콤한 오이 무침
Spicy Cucumber in “jiang nan” Style

아삭한 오이를 매콤한 마라소스와 함께 곁들인 중국식 오이무침

￦ 3,000

0501


